
SMAAKVOLLE FEESTDAGEN
Geniet mee van onze huisgemaakte gerechten met lokale
ingrediënten! We kijken uit om uw bestelling met veel zorg,
vers klaar te maken, van hap tot zoet.

We ontvangen uw bestelling voor Kerst graag voor 20
december 2023.
Genieten op Oud of Nieuw? Bestel voor 27 december 2023.

Na deze data is het niet mogelijk om bestellingen te annuleren of wijzigen.
Eet u lactosevrij, glutenvrij, vegan,... dan ontvangen wij uw bestelling graag 14 dagen vroeger.
Bel of mail gerust naar info@luncherie.be of 0472485905.
U kan ook binnen springen op woensdag of vrijdag.

TIP! Surf & turf Gourmetschotel
Deze schotel bestaat uit verse vis en hoevevlees, om te bakken op uw gourmet stel.

Vis: zalm, scampibrochette en 2 soorten vis volgens aanbod
Vlees: biefstukje peper, burger met olijven en tomaat, slavinkje, gyros van kip

Warm groentebuffet om te bakken, aardappeltjes en pasta
Huisgemaakte champignonsaus, tartaar en mosterdvinaigrette

Nieuw! Veggie gourmetschotel met halloumi en vegetarisch lekkers
€ 24,5 euro per persoon

Menu Classic
€36,2 per persoon
Hapbokaaltje met hoevepaté, kweeperengelei en
peperkoek
Soep naar keuze
Varkenshaasje met champignon- of pepersaus,
warm groentebuffet, gratin of kroketjes
Duo van witte en donkere chocolademousse met
brownie, gepresenteerd op dessertbord

Pastabuffet
Ideaal voor gezellige groepjes thuis!
€15 per persoon - bestelbaar vanaf 12 personen
Pasta met huisgemaakte pastasauzen:
Oosterse groentecurry, kerstomaatjessaus met
courgette en pancetta, roomsaus met broccoli en
zalm (en/of scampi +€4) en lasagne bolognaise.
Gepresenteerd in ovenschotels.

TIP! Feestelijk smaakpalet
€75 per smaakpalet
met grote variatie aan hoevekaas,
charcuterie, quiche, dipgroenten, fruit,... met 18
broodjes en crackers.
Ideaal als tapas voor 6 tot 8 personen of als
maaltijd voor 3 tot 4 personen.

Menu Nostalgie
€25,8 per persoon
Soep naar keuze
Stoverij met Augustijn
of vol-au-veggie van knolselder en
champignons
met warm groentebuffet,
gratin of kroketjes
Zoetbokaaltje chocolademousse

Hippe hapjestafel
vanaf €26 per persoon
Ovenhapjes: klassiek gevulde videetjes
Quatro borrelhapjes: soesjes met
geitenkaas en bieslook, gehakt- of
groenteballetjes met pickles,
bladerdeegspritz met parmezaan en
komijn, hartige muffin met olijf en tomaat
Soep naar keuze
2 koude hapbokaaltjes naar keuze
3 warme hapbokaaltjes naar keuze

Brunch
€29,5 per persoon
Assortiment van 2 koude, 2 warme
hapbokaaltjes en soep naar keuze, variatie
hoevekaas, charcuterie, yoghurt en granola,
fruit en broodjes
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U kan ook zelf uw feestgerechten samenstellen:

Ziehier onze huisgemaakte hapjes:
Twist van bladerdeeg met tomatenpesto €19
Quiche met witloof/peer, tomaat/mozzarella, spek, appel/geitenkaas of tartiflette €19
Ovenhapjes: klassiek gevulde mini-videetjes €8 per doosje van 10 stuks
Borrelhapjes: soesjes met geitenkaas en bieslook, gehakt- of groenteballetjes met pickles,
bladerdeegspritz met parmezaan en komijn, hartige muffin met olijf en tomaat €24 - als hap
voor 4 personen

Hapbokaaltjes:
Hoevepaté met gebakken appel, peperkoek en uienconfijt €2,8
Winters slaatje met quiche €2,8
Mini-lasagne met ricotta €4
Oosterse groentecurry met rijst €4
Penne met kerstomaatjessaus, courgette en pancetta €4
Vol-au-veggie met champignons, knolselder en rijst €4
Farfalle met roomsaus, broccoli en gerookte zalm €4

Zoete aardappelsoep met pastinaak €4 per portie
Champignonsoep met kruidige croutons €4 per portie

Hier komen onze hoofdgerechten:
Varkenshaasje met warm groentebuffet, champignon- of pepersaus en gratin of kroketjes €22,5
Stoverij met Augustijn en warm groentebuffet, gratinaardappelen of kroketjes €19
Vol-au-veggie van knolselder en champignons met warm groentebuffet, gratin of kroketjes €19
Groentelasagne classic met kaassaus en vlees of vleesvrij met ricotta €11
Oosterse groentecurry met rijst (vleesvrij) €11
Pasta met kerstomaatjessaus, courgette en gebakken scampi €14 of pancetta of mozzarella €11
Gourmet Surf & turf met groenten om te bakken, pasta, aardappelen en sausjes €24,5
Veggie gourmet met groenten om te bakken, pasta, aardappelen en sausjes €24,5

Warm groentebuffet met gebakken witloof en appeltjes, gewokte wintergroenten,
oventomaatje en courgette €9

Smaakpalet met grote variatie aan hoevekaas, charcuterie, quiche, dipgroenten, fruit,... met 18
broodjes en crackers. Ideaal als tapas voor 6 tot 8 personen of als maaltijd voor 3 tot 4 personen.
€75 per smaakpalet

En onze zoete afsluitertjes:
Zoetbokaaltje met hemelse chocolademousse €2,8
Zoetbokaaltje met speculoosmousse, gebakken peer en crumble €4
Duo van witte en donkere chocolademousse met brownie, gepresenteerd op dessertbord €6,9

We werken met herbruikbare eco bokaaltjes, verpakkingen en
kratten (adhv waarborg), tenzij einde voorraad.
U kan afhalen op kerst- en oudejaarsavond tussen 11u en 14u.
Op Kerstdag en Nieuwjaarsdag kan u afhalen tussen 9u en 10u.
U ontvangt via mail uw bestelnummer, met alle informatie om
de afhaling vlot te laten verlopen. Gelieve bij de bestelling uw
telefoonnummer en adres op te geven aub. Dankjewel!

We doen ons uiterste best om u te verwennen met
onze huisgemaakte gerechten.
We kijken er naar uit!
Veel dank voor uw bestelling en smaakvolle feestdagen gewenst,
Bjorn, Katrijn & team

U kan ook zelf uw feestgerechten samenstellen:

Ziehier onze huisgemaakte hapjes:
Twist van bladerdeeg met tomatenpesto €19
Quiche met witloof/peer, tomaat/mozzarella, spek, appel/geitenkaas of tartiflette €19
Ovenhapjes: klassiek gevulde mini-videetjes €8 per doosje van 10 stuks
Borrelhapjes: soesjes met geitenkaas en bieslook, gehakt- of groenteballetjes met pickles,
bladerdeegspritz met parmezaan en komijn, hartige muffin met olijf en tomaat €24 - als hap
voor 4 personen

Hapbokaaltjes:
Hoevepaté met gebakken appel, peperkoek en uienconfijt €2,8
Winters slaatje met quiche €2,8
Mini-lasagne met ricotta €4
Oosterse groentecurry met rijst €4
Penne met kerstomaatjessaus, courgette en pancetta €4
Vol-au-veggie met champignons, knolselder en rijst €4
Farfalle met roomsaus, broccoli en gerookte zalm €4

Zoete aardappelsoep met pastinaak €4 per portie
Champignonsoep met kruidige croutons €4 per portie

Hier komen onze hoofdgerechten:
Varkenshaasje met warm groentebuffet, champignon- of pepersaus en gratin of kroketjes €22,5
Stoverij met Augustijn en warm groentebuffet, gratinaardappelen of kroketjes €19
Vol-au-veggie van knolselder en champignons met warm groentebuffet, gratin of kroketjes €19
Groentelasagne classic met kaassaus en vlees of vleesvrij met ricotta €11
Oosterse groentecurry met rijst (vleesvrij) €11
Pasta met kerstomaatjessaus, courgette en gebakken scampi €14 of pancetta of mozzarella €11
Gourmet Surf & turf met groenten om te bakken, pasta, aardappelen en sausjes €24,5
Veggie gourmet met groenten om te bakken, pasta, aardappelen en sausjes €24,5

Warm groentebuffet met gebakken witloof en appeltjes, gewokte wintergroenten,
oventomaatje en courgette €9

Smaakpalet met grote variatie aan hoevekaas, charcuterie, quiche, dipgroenten, fruit,... met 18
broodjes en crackers. Ideaal als tapas voor 6 tot 8 personen of als maaltijd voor 3 tot 4 personen.
€75 per smaakpalet

En onze zoete afsluitertjes:
Zoetbokaaltje met hemelse chocolademousse €2,8
Zoetbokaaltje met speculoosmousse, gebakken peer en crumble €4
Duo van witte en donkere chocolademousse met brownie, gepresenteerd op dessertbord €6,9

We werken met herbruikbare eco bokaaltjes, verpakkingen en
kratten (adhv waarborg), tenzij einde voorraad.
U kan afhalen op kerst- en oudejaarsavond tussen 11u en 14u.
Op Kerstdag en Nieuwjaarsdag kan u afhalen tussen 9u en 10u.
U ontvangt via mail uw bestelnummer, met alle informatie om
de afhaling vlot te laten verlopen. Gelieve bij de bestelling uw
telefoonnummer en adres op te geven aub. Dankjewel!

We doen ons uiterste best om u te verwennen met
onze huisgemaakte gerechten.
We kijken er naar uit!
Veel dank voor uw bestelling en smaakvolle feestdagen gewenst,
Bjorn, Katrijn & team


