
Gezonde traiteur- of afhaalgerechten,  
vers gemaakt met lokale  
en/of biologische producten 
Ecologisch verpakt in bokaaltjes! 
Open op woensdag en vrijdag  
tussen 11u30 - 13u & 17u - 19u 
Grote bestellingen leveren wij graag. 
We koken ook graag voor uw receptie, feest(je), buffet 
in het weekend!  
Alles vers & huisgemaakt! 
 

DESSERTEN 
 
 
Vlaams zoetbuffet 

- authentieke appelcake 
- frangipanetaart 
- chocolade brownie met walnoten  
- appelcrumble 
- chocolade-mascarponemousse 
- fruitsalade met munt 
- rijstpudding met hoevemelk en bruine suiker 
- kaastaart, speculooskruimels en 

frambozensausje 
- proevertje advokaat 

prijs per persoon (bestelbaar vanaf 24 personen): 9 euro per persoon 
deels gepresenteerd in grote kommen en deels in individuele glaasjes 
alles eenvoudig vers en huisgemaakt! 
 
Hip zoetbuffet 

- authentieke appelcake met kaneel 
- muffins met cassis besjes en karnemelk 
- chocolade brownie met walnoten en rode biet - 

zonder suiker 
- crème brûlée  
- chocolade-mascarponemousse 
- fruitsalade met munt 
- mascarpone, aardbeien, munt en merengue 
- panna cotta met speculooskruimels en 

frambozensausje 
- proevertje met advokaat 

prijs per persoon (bestelbaar vanaf 24 personen): 10 euro per persoon 
deels gepresenteerd in grote kommen en deels in individuele glaasjes 
alles eenvoudig vers en huisgemaakt! 
 
Vlotte professionele bediening tijdens uw geboortefeest, event,...: per medewerker, per uur: 40 euro 
We rekenen vanaf het moment dat we bij u toe komen, tot het moment dat we bij u vertrekken. 
 

Verhuur bestek, borden, glazen, koffiepercolator, limotaps,...: zie www.luncherie.be/menu 

Afwaskost: bij het meenemen van de vuile vaat, rekenen wij een forfait aan, afhankelijk van het aantal 
genodigden. De afgewassen vaat kan u kosteloos terug brengen. We werken zo weinig mogelijk met plastiek 
verpakkingen. 
 

Leveringskost: leveren is mogelijk op aanvraag aub. 


