
Gezonde traiteurgerechten  
vers gemaakt met lokale en pure ingrediënten 
Ecologisch verpakt in bokaaltjes 
op woensdag en vrijdag 
tussen 11u30 - 13u & 16u - 19u 
Hippe catering: we verzorgen graag uw receptie, feest,  
buffet, event van dinsdag tot zondag 

Alles vers & huisgemaakt 

 

 

 
 

maak er een extra gezellig Paasfeest van met Luncherie ! 
in deze b(iz)arre tijd, proberen we te genieten van de kleine dingen ❤ Het zou fijn zijn u te verwelkomen. 

 
 

paasontbijt: €18,5 per persoon 
 
assortiment hoevekaas 
ham of veggiefilet 
gekookt eitje 
peperkoek, speculoos 
hagelslag, choco, boter 
huisgemaakte confituur 
mini-sandwiches en broodjes 
hoeve-yoghurt met granola 
veel vers fruit 
bananencake 
paaschocolade 
 
 
 

paasbrunch: €26,5 p. persoon 
 
assortiment hoevekaas 
ham of veggiefilet 
gekookt eitje 
mini-sandwiches en broodjes 
hoeve-yoghurt met granola 
veel vers fruit 
stukje quiche met slaatje 
asperges op zijn vlaams 
aspergesoepje 
couscoussalade met 
Zuiderse groenten 
pastaslaatje met gerookte 
zalm of halloumi 
 

paaskids: €12 per kind 
 
kaasprikker met druifjes 
gekookt eitje 
mini-worstenbroodje 
stukje quiche met spek 
pastaslaatje met ham 
dipgroenten met sausje 
2 mini-sandwiches 
paaschocolaatje 
paaskleurplaat mét wedstrijd 

paasdessert: €10 per persoon 
9 huisgemaakte mini-dessertjes 
zoals appelcake, kaastaart, 
chocolademousse, creme brulée, 
fruitsalade,... & natuurlijk lekkere 
paaseitjes 
 
vegan paasdessert: €16 per 
persoon 
4 soorten vegan raw gebakjes 
fruitsalade 
soepje van rood fruit 
 
gebakken kaastaart met rood 
fruit: 30cm/6 tot 8 stukken: €17,5 
 

bestelbaar op paaszaterdag 11 april, pasen 12 april en paasmaandag 13 april 2020. 
graag telefonisch of via mail bestellen.  

veggie? Allergie? Zeg gerust, ik voorzie een alternatief. 
 

u kan afhalen via onze doorgeeftafel - betaling via overschrijving aub 
wenst u de bestelling te laten leveren? Dat kan aan 15 euro per adres. 


